Vorspeisen Appetizers

Rindstartar
Eigelb, Kapern, Tomate, Zwiebel, Toast
beef tartar, egg yolk, capers, tomato, onion, toast
70g CHF22.50 / 140g CHF 31.50

Saisonaler Salat
Chicorée, Radieschen, Karotte, Rettichsprosse, Briochecrolton, Hausdressing
seasonal salad, chicory, radishes, carrot, radish sprout, brioche crouton, house dressing
CHF 9.50

Nisslisalat Jager Art
Speck, Bio-Mischpilze, Ei, Briochecro(tons
Lambs lettuce, bacon, organic mixed mushrooms, egg, croutons
CHF 14.50

Caesar Salad
Minilattich, Speck, Schweizer Poulet, Rucola, Briochecroliton, Grana Padano, Hausdressing

Caesar salad, mini lettuche, bacon, swiss chicken, arugula, brioche croutons, Grana Padano, house dressing
CHF 19.50 / CHF 24.50

Getriffelte Pastinakensuppe
Krauterol, Triffel, Schnittlauch
truffled parsnip soup, herbal oil, truffels, chives
CHF 12.50

Rieslingsuppe
Rahm, Trauben, Schnittlauch
Riesling soup, cream, grapes, chives
CHF 9.50

Vegetarisch Vegeterian

Red Carrot Burger
Roter Cheddar, Tomate, Gurke, Salat, Haussauce, Pommes frites, Brioche Bun
red carrot burger, red cheddar, tomato, cucumber, lettuce, house sauce, French fries, brioche bun
CHF 24.50

Kirbisrisotto
Cherrytomate, Mascarpone, Krduter, Grana Padano

pumpkin risotto, cherry tomato, mascarpone, herbs, Grana Padano
CHF 21.50

Triffeltagliatelle
Rahm, Spinat, Triffel

truffle tagliatelle, cream, spinach, truffles
CHF 23.50



Hauptgange Main courses

Cordon Bleu vom Schweizer Sauli
Greyerzer, Raclettekase, Vorderschinken, Spinat, Pommes frites
Cordon Bleu from Swiss pork, Greyerzer, raclette cheese, ham, spinach, French fries
CHF 35.50

Pulled Beef Burger
BBQ Sauce, Coleslaw, Kartoffelwedges

pulled beef burger, BBQ sauce, coleslaw, potato wedges
CHF 29.50

Luma Beef Burger
Roter Cheddar, Tomate, Gurke, Salat, Haussauce, Pommes frites, Brioche Bun
beef patty, red cheddar, tomato, cucumber, lettuce, house sauce, French fries, brioche bun
CHF 29.50

Schweizer Rindsfilet medium gebraten (200g)
Café de Paris, Tomate, Kroketten
Swiss beef fillet medium (200g), Café de Paris, tomato, croquettes
CHF 56.50

Zurcher Kalbsgeschnetzeltes
Bio-Mischpilze, Spatzli
veal slices « Zurich », organic mixed mushrooms, spaetzli
CHF 39.50

Kundelfinger Forelle
Tomatenrisotto, Limettensauce, Gemiuse
Kundelfinger trout, tomato risotto, lime sauce, vegetables
CHF 39.50

Appenzeller Ribelmaissteak
Ofenkartoffel, Krauterquark
Appenzeller chicken steak, baked potato, sour cream, vegetables
CHF 28.50



Pinsa

Grilled Veggie
Tomatensauce, Mozzarella, Grillgemuse, Feta, Rucola

Pinsa grilled veggie, tomato sauce, mozzarella, grilled vegetables, feta, arugula
CHF 20.50

Prosciutto e Funghi
Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken, Champignons
Pinsa prosciutto e funghi, tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms
CHF 21.50

Diavola
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Rucola
Pinsa Diavola, tomato sauce, mozzarella, spicy salami, arugula
CHF 21.50

Di Parma
Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Cherrytomate, Grana Padano, Burrata, Rucola
Pinsa di Parma, tomato sauce, mozzarella, Parma ham, Grana Padano, burrata, arugula
CHF 26.50

Kindergerichte Children’s meals

Kleiner bunter Kindersalat
Blattsalat, Tomate, Gurke, Karotte, Hausdressing
small mixed salad, lettuce, tomato, cucumber, carrot, house dressing
CHF 8.50

Hausgemachte Chicken Nuggets mit Pommes frites
Homemade chicken-nuggets with French fries
CHF 14.50

Fischstabchen mit Pommes frites
Fish fingers with French fries
CHF 13.50

Tagliatelle mit Tomatensauce und Grana Padano
tagliatelle with tomato sauce and Grana Padano
CHF 12.50



Dessert

Heisse Liebe
zwei Kugeln Vanilleglace, heisse Beeren, Schlagrahm
hot love, two scoops of vanilla ice cream, hot berries, whipped cream
CHF 14.50

Affogato al caffe
eine Kugel Vanilleglace, Espresso
Affogato al caffé, one scoop of vanilla ice cream, espresso
CHF 7.90

St. Sebastian Cheesecake
mit warmer Schokoladensauce
St. Sebastian cheesecake with hot chocolate sauce
CHF 12.50

Coupe Nesselrode
zwei Kugeln Vanilleglace, Vermicelles, Meringues, Rahm
sundae Nesselrode, two scoops of vanilla ice cream, vermicelles, meringues, whipped cream
CHF 14.50

Eiskaffee Hohberg
Vanilleglace, Moccaglace, Espresso, cremig geriihrt, Schlagrahm

Iced coffee Hohberg, vanilla ice cream, mocha ice cream, espresso, creamy stirred, whipped cream
CHF 12.50

Kinderbecher Smarties
zwei Kugeln Vanilleglace, Schlagrahm, Schokosauce, Smarties
children’s cup Smarties, two scoops of vanilla ice cream, whipped cream, chocolate sauce, Smarties
CHF 8.50



Getrankekarte

Heissgetranke

Kaffee creme CHF 4.90
Espresso CHF 4.50
Espresso Doppio CHF 5.90
Cappuccino CHF 5.50
Latte Macchiato CHF 5.50
Milchkaffee CHF 5.50
Tee CHF 4.50
Softdrinks
Coca Cola 33cl CHF 5.00
Coca Cola Zero 33cl CHF 5.00
Fanta 33cl CHF 5.00
Sprite 33cl CHF 5.00
Apfelsaft 33cl CHF 5.00
Shorley 33cl CHF 5.00
Rivella rot/blau 33cl CHF 5.00
Nestea Eistee 33cl CHF 5.00
Mineralwasser mit/ohne 40cl CHF 5.90
Mineralwasser mit/ohne 75cl CHF 7.90
Schweppes Tonic 20cl CHF 5.00
Schweppes Bitterlemon 20cl CHF 5.00
Biere
Falken Stange 30cl CHF 5.50
Falken Kubel 40cl CHF 6.50
Falken Hefeweizen 30cl CHF 5.50
Falken Hefeweisen 50cl CHF 7.20
Lagerbier alkoholfrei 33cl CHF 6.00

Hefeweizen alkoholfrei 50cl CHF 7.50



Apero

Prosecco 1dlI CHF 8.50

Hugo CHF 12.50
(Prosecco, Holunderbliitensirup, Minze, Limette, Sodawasser)

Aperol Spritz CHF 12.50
(Prosecco, Aperol, Orange, Sodawasser)

Martini Blossom CHF 12.50
(Martini Fiero, Holunderbliiten- & Himbeersirup, Zitrone, Bitterlemon)

Martini Spritz CHF 12.50
(Martini Fiero, Prosecco, Sodawasser)

Gin Tonic CHF 14.50
(Gordon’s Gin, Schweppes Tonic, Zitrone)

Weisswein gespritzt CHF 8.50
Campari Soda/Orangensaft CHF 11.00
Sanbitter CHF 6.00
Hugolino — alkoholfrei CHF 10.50

(Holunderbliitensirup, Limetten, Sprite, Sodawasser, Minze)

Spirituosen

Martini bianco 4cl CHF 8.00
Ramazotti 4cl CHF 8.00
Cynar 4cl CHF 8.00
Whiskey 4cl CHF 9.50
Obstler 4cl CHF 6.50
Williams 4cl CHF 7.50
Vieille Prune 4cl CHF 8.50
Remy Martin 4cl CHF 11.50

Baileys 4cl CHF 8.50



Weine

Weiss:

Hedinger Riesling-Silvaner 1dl CHF 7.50 / 7.5dI CHF 52.00
Frischfruchtiges Bouquet mit Apfel- und Zitrusnoten. Spritzig und leicht.

Hedinger Pinot Gris 1dl CHF 7.50 / 7.5dI CHF 52.00
Kréftige Aromatik mit Noten von Steinobst und Honig. Gut strukturiert mit geschmeidigem Mundgefiihl.

Rosé:

GVS Stein am Rhein Rosé Classic 1dl CHF 7.50/ 7.5dl CHF 47.00
Rosa-Orange. Feiner Beerenduft, Erdbeeren. Fruchtbetonter Kérper, beerig auf der Zunge, geschmeidig im Gaumen

Rot:

Hedinger Selektion Sunneberg 1dl CHF 7.00 / 7.5dl CHF 47.00
Krdftiges Rubinrot mit Aromen roter Beeren und Kirschen. Breiter Gaumen, ausgewogen balanciert.

Merlot Schaffhausen Réserve (GVS, Klettgau) 1dl CHF 8.50 / 7.5dl CHF 62.00
Gute Fiille, weiche, milde Struktur, voller Kérper. Feingliedrige Aromen von dunklen Beerenfriichten und Pflaumen.
Elegant ergdnzt mit der Wiirzigkeit aus dem Barrique.

Primitivo Manduria DOC Sud (GVS, Italien) 1dI CHF 8.00 / 7.5dl CHF 55.00
Im Gaumen opulent und fruchtbetont mit Aromen von reifen Kirschen und Zwetschgen. Noten von Schokolade und
Vanille.

Octavia Cuvée (GVS, Schaffhausen) 7.5dI CHF 69.00
Dunkles Purpurrot. Intensive Frucht nach schwarzen Beeren und Rumtopf. Warmblutig, vollmundig mit viel Frucht
und sehr dezentem Holz. Ein dichter, kréiftiger, sehr harmonischer Rotwein

Cabernet Dorsa Réserve (GVS, Schaffhausen) 7.5dI CHF 59.00
Dunkles Kirschrot mit strahlenden Facetten ins dunkelviolett. Intensive Beerennase, auch erwdrmte Friichte,
gebrannter Zucker, etwas Holundersaft und Kréuter.

Ribera del Duero Figuero 12 Crianza (GVS, Spanien) 7.5dI CHF 72.00
Die Duftpalette ist Tempranillo pur, vereint mit dem wunderbaren Geruch von Zeder, Kokos und Zigarre, die den
Ausbau in Barriques verrdt. Am Gaumen zeigen sich die Fruchtaromen von Brombeere und Dérrpflaume, pfeffrig
gewdirzt in einem kraftvollen und doch eleganten Kérper.





